
MENUS DU 24 JUIN au 28 JUIN 2024 

 

 

Il n’est plus nécessaire de réserver votre repas au préalable.  
 
 
 
 

Pour limiter le gaspillage alimentaire, les menus sont susceptibles de modifications. 
 
 
 

 
Lundi 24 juin 

 
Duo de carottes râpées et tomates 

Brochette de dinde marinée 
Gratin de macaronis 

Haricots verts en persillade 
Mesclun 

 Melon ou Yaourt ou fruit bio 
 
 
  

 
Mardi 25 juin 

 
Friand au fromage 
Papillote de merlu 

Semoule à l’huile d’olives 
Poivronnade 

Mesclun  
Flan ou Yaourt ou fruit bio 

 

 
Jeudi 27 juin 

 
Salade de pâtes 

Poisson meunière 
Brocolis en persillade 
Coquillettes au beurre 

Mesclun 
Cantal et pain d’épices ou Yaourt ou fruit bio 

 
 

Mercredi 26 juin 
 

Tomate Antiboise 
Steak haché 

Frites 
Fèves sautées 

Mesclun  
Flan ou Yaourt ou fruit bio 

 

 
 

Vendredi 28 juin 
 
 

Menu affiché sur l’ardoise 
à l’entrée du Restaurant. 

 
Il peut, par exemple, être composé à partir 

des menus du mercredi et du jeudi et complété  
par une entrée, un plat, et un dessert du jour. 

 
 

 

 


