
MENUS DU 29 AVRIL au 03 MAI 2024 

 

 

À compter du 29 avril 2024, il n’est plus nécessaire de réserver 
votre repas au préalable  

 
 
 
 

Pour limiter le gaspillage alimentaire, les menus sont susceptibles de modifications. 
 
 

 
Lundi 29 avril 

 
Radis au beurre 

Pâté de campagne 
Escalope de poulet à la crème et paprika 

Purée de navets et carottes 
Macaronis / Mesclun 

Pois cassés et légumes 
 Îles flottantes ou Yaourt ou fruit bio 

 
 
 
  

 
Mardi 30 avril 

 
Taboulé 

Salade verte et toast au chèvre 
Dahl de lentilles et haricots rouges 

Riz parfumé aux épices et fruits secs 
Mesclun 

Brownie au chocolat ou Yaourt ou fruit bio 
 

 
Jeudi 02 mai 

 
 Artichaut en vinaigrette 

Salade de pâtes composée 
Steak de thon sauce basquaise 

Petits pois aux légumes / Boulgour 
Dahl de lentilles et haricots rouges / Mesclun  
Fromage blanc au miel ou Yaourt ou fruit bio 

 
Mercredi 01 mai 

 
 

 Férié 
Fête du travail 

 
Vendredi 03 mai 

 
 

Menu affiché sur l’ardoise 
à l’entrée du Restaurant. 

 
Il peut, par exemple, être composé à partir 

des menus du mercredi et du jeudi et complété  
par une entrée, un plat, et un dessert du jour. 

 
 

 

 


