MENUS DU 25 AOUT au 29 AOUT 2025

Pour limiter le gaspillage alimentaire, les menus sont susceptibles de modifications.

Lundi 25 aolt

Melon / Macédoine
Brochette de boeuf
Purée de pommes de terre
Haricots verts en persillade
Pois chiches a la Provencgale / Mesclun
Panna cota aux fruits rouges ou Yaourt ou fruit bio

Mardi 26 aolt

Salade de lentilles
Tomate mozzarella
Sauté d’aubergines aux graines de soja
Tagliatelles
Mesclun
Clafoutis aux mirabelles ou Yaourt ou fruit bio

Mercredi 27 aolt

Croque Monsieur
Carottes rapées
Supions en persillade
Blé aux légumes / Pois chiches a la Provencale
Tomates a la Provencale / Mesclun
Ananas a la chantilly ou Yaourt ou fruit bio

Jeudi 28 aolt

Concombre farci au chevre et aux herbes
Assiette de charcuterie
R6ti de porc au chorizo
Ratatouille / Riz pilaf
Pois cassés aux légumes / Mesclun
Cantal, confiture de cerises noires ou Yaourt ou fruit bio

Vendredi 29 aolt

Menu affiché sur I'ardoise
a l'entrée du Restaurant.

Il peut, par exemple, étre composé a partir
des menus du mercredi et du jeudi et complété
par une entrée, un plat, et un dessert du jour.



