
MENUS DU 17 JUIN au 21 JUIN 2024 

 

 

Il n’est plus nécessaire de réserver votre repas au préalable.  
 
 
 
 

Pour limiter le gaspillage alimentaire, les menus sont susceptibles de modifications. 
 
 

 
Lundi 17 juin 

 
Melon avec ou sans jambon de pays 

Crousti Pané 
Frites 

Mélange de légumes aux épices 
Haricots rouges à la Provençale 

Salade de fruits ou Yaourt ou fruit bio 
 
 
 
  

 
Mardi 18 juin 

 
Salade d’avocat et pamplemousse 

Papillote de colin 
Boulgour 

Fenouil braisé / Mesclun 
Haricots rouges à la Provençale 
Pastèque ou Yaourt ou fruit bio 

 

 
Jeudi 20 juin 

 
 Pissaladière anchois et oignons 

Filet de lieu noir grillé sauce échalotte 
Riz pilaf 

Ratatouille / Mesclun 
Crème au chocolat ou Yaourt ou fruit bio 

 
 

Mercredi 19 juin 
 

Tomate, Mozzarella et basilic 
Lasagnes courgette, chèvre et basilic 

Pomme au four avec coulis de fruits rouges ou Yaourt ou fruit bio 
 

 
 

Vendredi 21 juin 
 
 

Menu affiché sur l’ardoise 
à l’entrée du Restaurant. 

 
Il peut, par exemple, être composé à partir 

des menus du mercredi et du jeudi et complété  
par une entrée, un plat, et un dessert du jour. 

 
 

 

 


