
 

MENUS DU 16 JUIN au 20 JUIN  
Pour limiter le gaspillage alimentaire, les menus sont susceptibles de modifications. 

Le Restaurant ferme ses portes vendredi 20 juin 2025 après le repas et rouvre le lundi 25 
août 2025 pour le service. 

Lundi 16 juin  

Gaspacho de tomate 

Tartine de fromage frais, maquereau et tomates confites 

Brochettes de dinde 

Frites / Haricots verts en persillade 

Mesclun / Lentilles vertes aux légumes 

Chou au chocolat ou Yaourt ou fruit bio 

Mardi 17 juin 

 Nems au poulet 

Melon avec ou sans jambon de pays 

Poisson meunière 

Quinoa à la tomate / Lentilles vertes aux légumes 

Mesclun / Champignons de Paris farcis à la crème 

Tranche de pastèque ou Yaourt ou fruit bio 

Mercredi 18 juin 

Asperges en vinaigrette 

Œuf dur mayonnaise 

Chipolatas ou Merguez 

Macaronis / Carottes en persillade 

Mesclun / Pois cassés aux légumes  

Fraises à la chantilly ou Yaourt ou fruit bio 

Jeudi 19 juin 

Taboulé 

Carottes râpées 

Jambon grillé 

Frites / Petits pois aux légumes 

Mesclun 

Panna cotta aux fruits rouges ou Yaourt ou fruit bio 

Vendredi 20 juin 

Menu affiché sur l’ardoise 

à l’entrée du Restaurant. 

Il peut, par exemple, être composé à partir 

des menus du mercredi et du jeudi et complété  

par une entrée, un plat, et un dessert du jour. 


